Garden

Gour

1 balenie Garden Gourmet Sensational
Burger

1 Cervend cibula
6 redkoviek

1 limetka

hrst $aldtu rukola

hrst repnych listov alebo akykolvek iny
zeleny Salat

" cibule feniklu s viiatou
" jablka
3 lyzice majonézy

2 "ruzové" zemle (pozri tip Séfkuchara)
alebo pouzite akékolvek iné Zemle

2 lyzice repnej nétierky (pozri Tip
$éfkuchdra) alebo pouzite hotovy humus
z Cervenej repy

sol
korenie
2 lyzice kecupu

par vetviCiek estragénu

SEZNACNE RUZOVY BURGER

7 ) W
?ITJ 2 PORCIACH . 35 MIN PRECHODNY

Ak mate chut na nieco velké, Stavnaté, ale klasicky burger vas uz omrzel, dajte
Sancu nasej verzii ruzového burgru s Garden Gourmet Sensational burgrom.
Vyskusajte tip Séfkuchara a pripravte si ruzové zemle, ktoré spolocne s
natierkou z Cervenej repy dodaju vaSmu pokrmu farbu a ocaria nejedného
hosta, ktorému ho budete servirovat!

PRIPRAVA
1. KROK - VYROBA RUZOVYCH BULEK (VOLITELNE)

Cibulu nakrajame na krazky a redkovky na tenké platky. Oboje namarinujeme v limetkovej
$tave.
2. KROK ~ MARINOVANIE NAKRAJANEJ CIBULE A REDKOVKY V LIMETKOVEJ
STAVE
Fenikel a jablko nakrajame na tenko alebo nastrihame. PremieSame s lyZicou majonézy a
dochutime sol'ou a korenim.

Estragdnova majonéza: zostdvajlicu majonézu zmieSame s nadrobno nakrdjanym
estragénom.

3. KROK - OPECTE TOASTY A POTRITE ZEMLE OMACKOU

Polovicu Zemle opecieme na (grilovacej) panvici a Stedro potrieme repnou nétierkou.
Navrstvime Salét z repy a estragénovi majonézu.

4. KROK ~ PRIPRAVTE SENZACNE HAMBURGERY

Garden Gourmet Sensational burger pripravime na panvici podla pokynov na obale.

5. KROK - POSKLADAJTE SI SV0J HAMBURGER

Na pripravené Zemle polozime hamburgery, fenyklovi viiat, Cervend cibulu, redkovky a
rukolu. Potrieme lyZicou kec¢upu a estragénovou majonézou. Zakryjeme vrchnou ¢astou
opecenej zemle.

Tipy Séfkuchara! Ruzové zemle (7ks): 1 balenie zmesi na biely chlieb s drozdim (450 g), 10 g
repného prasku, 25 g masla, 300 ml vlaznej vody, 1 vajce, sezamové semienka/mak.
Predhrejeme riru na 200 ° C. VmieSame prasok z Cervenej repy do chlebovej zmesi a
priddme vodu a maslo. Premiesime a nechdme kysnut podla pokynov na obale. Cesto
rozdelime na 7 rovnakych kusov, ktoré vytvarujeme do guliciek a umiestnime na plech.
Potrieme vodou alebo I'ahko roz§lahanym vajcom a posypeme sezamovymi semienkami
alebo makom. Nechame je opat nakysnut na dvojnasobny objem a pecieme cca 15 az 20
minut. Nétierka z Cervenej repy: 2 ks varenej repy spolu so 100 g ciceru a trochou olivového
oleja rozmixujeme na krémovu nétierku a dochutime solou, korenim a citrénovou $tavou.

CHECK OUT MORE RECIPES AT GARDENGOURMET.COM
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